NOWE RECEPTURY @ ECOTRADE

Kukurydziana

SUROWCE: SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

PRO KUKURYDZIANY 0,50 kg Wszystkie sktadniki razem wymiesza¢ wedtug schematu
Maka pszenna typ 550 2,60 kg 5 min wolne obroty i 8 min szybkie obroty. Nastepnie
ICER LUX 0,03kg  zostawi¢ do wstepnej fermentaji. Ciasto przebi¢, popor-
sel 0,06 kg cjowac. Lekko wydtuzy, tak aby tatwo uformowac ksztatt
Drozdze 012kg  bajgla. Udekorowa¢ w dowolny sposob (PosvPKA czTe-
Woda 1,70kg Ry ZIARNA Z NATURY, przyprawy lub ser zétty).

DODATKI DO PRZEKASKI:
= POSYPKA CZTERY ZIARNA Z NATURY

Parametry procesu Czas Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 5/8 min 28°C
Fermentacja wstepna/ koricowa 10/0k. 40 min -
Wypiek 15 min 220°C

Kanapka z boczkiem SUPER QUICK PLUS

SUROWCE: SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

SUPER QUICK PLUS 0,20kg  Wszystkie sktadniki poza boczkiem umiesci¢ w maszynie.
Maka typ 500 500kg  Sporzadzi¢ ciasto. W ostatniej minucie doda¢ boczek. Mie-
Drozdze 0,20kg  sza¢ delikatnie mieszajac, tak aby nie zniszczy¢ struktury
Woda 4,00kg  boczku. Podzieli¢ na butki o wadze ok. 120 g. Pozostawi¢
Boczek kostka SMAzony.........oocceccecevvevvevveenennnend 010 kg  do koricowej fermentacji. Wypieka¢ w temperaturze ok.

230°C przez ok. 15 min.

Parametry procesu Czas Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 7/5 min 27°C
Fermentacja wstepna/ koricowa 20/0k. 45 min =
Wypiek ok. 15 min 230°C

Butka SUPER QUICK PLUS ze szpinakiem

SUROWCE: SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

SUPER QUICK PLUS 0,40kg Wszystkie sktadniki umiesci¢ w maszynie. Ciasto sporza-
Maka typ 500 1,00 kg  dzi¢ wedtug schematu 7 min na wolnych obrotach i 5 min
Drozdze 0,05 kg  na szybkich. W ostatniej minucie dodac rozmrozony i od-
Woda 0,70 kg  saczony szpinak, tak aby jak najmniej rozgnies¢ go w cie-
Szpinak mrozony liscie 0,20 kg Scie. Pozostawic do wstepnej fermentagji. Formowac butki

lub paluchy. Wypieka¢ w temp. 230°C przez ok. 15 min.

Parametry procesu Czas Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 7/5 min 27°C
Fermentacja wstepna/ koricowa 20/ ok. 45 min -
Wypiek ok. 15 min 230°C
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NOWE RECEPTURY @ ECOTRADE

Pétfrancuska na zapiekance

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

SUROWCE:
MIXELKO CZOSNKOWE 0,02kg  Wszystkie sktadniki poza margaryng wrzuci¢ do maszyny
ZAPIEKANKA 0,10kg i sporzadzi¢ ciasto. Pozostawi¢ do wstepnej fermentadji.
Maka pszenna typ 500 1,00 kg Przewatkowa¢ z margaryna puff pastry wedtug schematu
Drozdze 0,03 kg 3x3i 1x4. Nastepnie rozwatkowac do grubosci 3 mm. Po-
Olej 0,02 kg smarowac SOSEM TOMATO oraz oprészy¢ zéttym serem.
Woda 0,60 kg W zaleznosci od tego jaka przekaske chcemy uzyskac cia-
Margaryna puff pastry 0,26 kg sto mozna zwija¢, przektada¢ lub przecinac.
SOS TOMATO 0,05 kg
Woda 0,25 kg
Ser z0tty widrki 0,10 kg
Parametry procesu (¢Z]] Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 3/5min -
Fermentacja wstepna/ koricowa 10/35 min -
Wypiek 15/20 min 200°C

Tost Wegierski

SUROWCE: SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
WEGIERSKA 500kg  Wszystkie sktadniki wsypa¢ do dziezy i sporzadzi¢ ciasto.
MIXELKO CZOSNKOWE 0,06kg  Pozostawic do wstepnej fermentagji. Podzieli¢ na kesy.
Maka pszenna typ 550.........ccceeeemmmmmmmmrssnrnnenns 1500 kg Wyktadac do form. Pozostawic do koricowej fermentacji.
Ptatki ziemniaczane 0,50kg  Wypieka¢ w temperaturze ok. 220°C przez ok. 45 min.
Drozdze 0,60 kg
Woda 12,00 kg
Parametry procesu (zas Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 5/7 min 27-28°C
Fermentacja wstepna/ koricowa 10/40 - 50 min =
Wypiek 40 - 45 min 220°C

221700303

Bagietka Kowbojska

SUROWCE:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

CHLEB KOWBOJSKI 3,00kg  Wszystkie sktadniki wsypac do dziezy i sporzadzic ciasto.
MIXELKO CZOSNKOWE 0,05kg  Pozostawi¢ do wstepnej fermentacji. Podzieli¢ na kesy.
Maka pszenna typ 550..........vevveeeeeeeeeeesmnnssnnnnne 10,00 kg Wyktadac do form falistych. Pozostawi¢ do fermentacji
Drozdze 0,39kg  koricowej. Wypiekac w temp. ok. 230°C przez ok. 25 min.
Woda 8,40 kg
Parametry procesu (zas Temperatura
Mieszanie wolne/ szybkie 5/7 min 27-28°C
Fermentacja wstepna/ koficowa 10/30 - 40 min -
Wypiek 20 - 25 min 230°C
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